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Prije instalacije i koristenja uredaja,
pazljivo procCitajte ovaj prirucnik i slijedite upozorenja
i mjere opreza navedene u njemu.
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Postovani,

Cestitamo Vam na kupnji i zahvaljujemo na povjerenju koje ste ukazali nasem brendu.
COOKOVER Philipiak Milano radi na temelju modernih tehnoloskih rjeSenja, stoga Vas molimo da paZljivo
procitate upute i potom se pridrzavate sadrzanih upozorenja i mjera opreza.

Takoder preporu¢amo da upute sacuvate za buduce uporabe.

Ukoliko imate dodatnih pitanja, molimo Vas da kontaktirate nasu Sluzbu za korisnike.

Takoder preporu¢amo sastanak s nasim prodajnim predstavnikom, koji ¢e Vam pomoci sa korisnim

savjetima u vezi koristenja COOKOVERA Philipiak Milano.

Tim Philipiak Milano

. SIGURNOSNE UPUTE | UPOZORENJA .......ovmioooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 2
. DIJELOVI UREDAJA | PRIBOR .......oomoivoioeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 4
. RAD S UREDAUEM ..o 7
. ZASTITA MOTORA ..o 9
. GRESKE | RIESENUA ... 10
. TEHNICKI PODACI ..o 11
. MATERIJALI KORISTENI ZA PROIZVODNJU UREDAJA ......coocovvivveeeeeeeeeen. 12
. APLIKACIJA PHILIPIAK HOME .......ovooiiioeeeeeeeeeeeeeeeeee e 13

CFUNKCIJE s 16



1. SIGURNOSNI SAVJETI | UPOZORENJA
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Prije prve uporabe procitajte upute za uporabu.

Sacuvajte ove upute za buducu upotrebu.

Prije spajanja uredaja provjerite odgovara li napon naveden na uredaju lokalnom mreznom naponu.

Prije prve uporabe temeljito ocCistite dijelove i pribor Cookovera koji ¢e do¢i u dodir s hranom.

Nikada ne koristite pribor ili dijelove drugih proizvodaca. Garancija prestaje vrijediti ako su takvi pribor ili dijelovi koristeni.
Ne koristite uredaj ako su kabel, utikac¢ ili drugi dijelovi osteceni.

Uvijek postavljajte glavnu jedinicu na ravnu, suhu i ¢istu povrsinu.

Cookover ne smiju koristiti djeca. Drzite uredaj i njegov kabel izvan dosega djece.

Nikada ne dopustite da uredaj radi bez nadzora.

Iskljucite uredaj prije odvajanja od struje.

. Prije nego $to pocnete skidati dijelove uredaja, pricekajte da pokretni dijelovi prestanu raditi.

Nikada ne uranjajte glavnu jedinicu u vodu ili drugu tekucinu, niti je perite pod slavinom.

Ne koristite uredaj koji je bio poplavljen vodom ili na drugi nacin ostec¢en. Ako je elektriéni kabel ostecen, uredaj pao ili
dozivio drugo mehanicko ostecenje, preporu¢amo slanje uredaja u ovlasteni servis.

Ne postavljajte uredaj na grijace ploce, keramicke, indukcijske ili bilo koje druge koje proizvode toplinu. Uredaj postavljen
na vruc¢oj povrsinu moze se zapaliti.

Prilikom uporabe uredaja odrzavajte odgovarajuéu udaljenost izmedu samog uredaja i elektricnog kabla te uredaja koji
proizvode toplinu.

Kako biste osigurali ispravan rad, uvijek spojite uredaj na izvor napajanja koji odgovara parametrima navedenim na infor-
mativnoj plocici smjestenoj na dnu uredaja.

Uredaj mogu koristiti osobe s ogranic¢enim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, bez iskustva i znanja, samo
pod nadzorom ili ako su dobile upute o sigurnoj uporabi uredaja i razumiju povezane opasnosti.

Uredaj nije namijenjen djeci. Cuvajte ga na sigurnom mjestu nedostupnom djeci.

Svaki put kada koristite uredaj s zatvorenim otvorom na poklopcu, imajte na umu da stvoreni tlak ili odabir neodgovaraju-
¢ih brzina mije$anja ili drugih funkcija moze uzrokovati naglo izbacivanje pripremljene hrane iz posude van. Izbjegavajte
to kako ne biste dozivjeli opekline.

1z sigurnosnih razloga ne prekoracujte sigurnu razinu punjenja posude oznacenu s "MAX" - 2,5 |.

Ako je uredaj vru¢ izvana i sadrzi vruéi sadrzaj, budite posebno oprezni kako biste izbjegli opekline. Tijekom rada, sadrzaj
Prilikom dodavanja tekuéine u posudu tijekom rada, budite posebno oprezni kako sadrzaj ne biizasao van.

Ako se tijekom kuhanja poklopac ili otvor posude blokiraju, iskljucite uredaj iz izvora napajanja bez dodirivanja zaslona.
Otvor na poklopcu posude tijekom kuhanja nikada ne smije biti blokiran sastojcima/proizvodima.

Nakon zavrsetka kuhanja, zbog visoke temperature, posudu pazljivo izvadite iz uredaja kako biste sprijecili opekline.
Tijekom kuhanja vruéih jela vrlo polako povecavajte broj okretaja uredaja kako biste sprijecili izlazak hrane van, plavljenje
radne povrsine ili opekline. Poklopac treba imati postavljen ¢ep osim ako recept ne kaze drugacije.

Budite posebno oprezni tijekom rada s vru¢im mastima jer mogu prskati nakon dodavanja sastojaka ili uporabe pribora
koji su vlazni ili sadrze vodu. To nosi rizik od opeklina.

Tijekom rada uredaja provijerite je li poklopac posude zaklju¢an. Ako se poklopac posude otkljuca tijekom rada uredaja ili
uredaj po¢ne raditi bez zaklju¢anog poklopca, iskljucite uredaj i prijavite reklamaciju Korisnickoj sluzbi.

Postavite uredaj na sigurnu udaljenost od ruba radne povrsine.

Tijekom obrade vruce hrane (na temperaturi od 60°C ili vie) ne dodirujte posudu.

PridrZavajte se smjernica u receptima, odnosno postavki brzine okretaja i visine temperature.

Provjeravajte stanje pribora kako se, u slu¢aju njihovog ostecenja tijekom pripreme jela, niti jedan dio ne bi nasao u hrani
i predstavljao opasnost od gutanja ili gusenja.

Spatule ne ubacuijte u posudu sa strane rucke.

Pribor Cookovera nije namijenjen za druge proizvode kao $to su tave i lonci.

Ako se pribor osteti tijekom kuhanja, bacite hranu i kontaktirajte servis radi kupnje novih dijelova.
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Budite posebno oprezni tijekom rada i zamjene noZa koji je vrlo ostar. Prilikom vadenja ili ponovnog ubacivanja noza drzite
samo njegov gornji dio.

Kako biste izbjegli posjekotine, ne stavljajte ruke ili druge dijelove tijela u uredaj tijekom rada.

Pazite na kosu i odje¢u kako se ne bi zaplele u noZ ili metlicu tijekom rada uredaja.

lopatica sluzi iskljuc¢ivo za mijesanje i ne smije se koristiti tijekom rada noza (osim u receptima gdje je to opisano).

Ne koristite Spatulu tijekom uporabe metlice.

Metlica je osjetljiva i ne moze raditi iznad brzine od 8 okretaja. Ne dodavajte tijekom njenog rada vece sastojke koji bi je
mogli blokirati ili ostetiti.

Prije pocetka rada provijerite je li metlica dobro postavljena na noz.

Tijekom kuhanja na pari kontrolirajte razinu vode, ako voda ispari moZe doc¢i do ostec¢enja uredaja. Uredaj uzrokuje brzo
isparavanje vode tijekom kuhanja.

Budite oprezni prilikom ulijevanja vruce tekucine jer moze doc¢i do “izbacivanja” tekucine iz uredaja zbog naglog ispara-
vanja.

Upozorenje: “Vruc¢a povrsina” @ na posudi upozorava da trebate biti oprezni. Posuda moze biti vruc¢a i ne smije se
dodirivati bez opreza!

Uredaj tijekom kuhanja proizvodi paru pa ga postavite tako da ne osteti, primjerice, namjestaj.

Tijekom miksanja, mljevenja i kuhanja preporucujemo zatvaranje poklopca ¢epom osim ako u receptu nije navedeno
drugacije.

Uredaj ima ugradenu vagu, preporuc¢amo da s njim postupate paZzljivo izbjegavajuci naglo pomicanje po radnoj povrsini
ili ispustanje na radnu povrsinu ¢ak i s male visine.



2. DIJELOVI UREDAJA | PRIBOR

Provjerite sadrzaj i ispravnost uredaja te pribora u pakiranju.
Pakiranje sadrzi:

1. Glavna jedinica 6. Ostrica 10. | Posuda za parenje

2. | Regulacijski kotaci¢ Sjlg/ﬁikzljigk/iﬁga’ 7. | Poklopac posude 11. | Posuda za isparivanje
3. | Podnozje posude 8. | Cep/Mijerica 12. | KoSara

4. Posuda 9. Poklopac isparivaca 13. | Mijesalica /Metlica

5. Brtveni prsten / Brtva dna posude 14. | Lopatica




Prije pocetka rada s uredajem upoznajte se s namjenom njegovog pribora. Svaki element je dizajniran za odredenu svrhu.

Prije pocetka rada ocistite posudu i poklopac posude.

Montaza posude u uredaj:

1. Umetnite posudu u glavnu jedinicu.

2. Postavite poklopac posude. Poravnite ru¢ku poklopca s ruckom
posude. Lagano okrenite poklopac kako bi brtveni prsten bio pravilno
postavljen.

3. Postavite ¢ep/mjerac u otvor poklopca posude i pricvrstite ga u smjeru
kazaljke na satu.

4. Prikljucite uredaj na struju i pritisnite gumb (ukljuci/iskljuci). Uredaj ¢e
se pokrenuti. Slijedite upute prikazane na zaslonu.

Posuda ima kapacitet od 3 litre. Potpuno napunjena moze primiti 3,5 litre tekucine. Zbog sigurnosnih mjera,
Cistoce i specificnosti jela, preporuc¢amo kuhati jela s maksimaksimalnim kapacitetom od 2,5 litre i ne puniti
posudu iznad oznake MAX. Prelijevanje posude moze uzrokovati ostecenje uredaja i opekline! Provjerite
da otvori na poklopcu posude nisu zacepljeni. Budite oprezni prilikom vadenja posude kako biste izbjegli
prolijevanje njegovog sadrzaja. Budite oprezni prilikom dodavanja tekucine u posudu.

Podnozje posude sluzi izmedu ostalog za zastitu, montazu i demontazu
ostrice. Prije upotrebe posude, uvjerite se da je podnoZje posude ¢vrsto
pricvrséeno i zaklju¢ano.

U suprotnom, moze do¢i do ostec¢enja drugih dijelova uredaja te prolivanja
tekucina koje se ulijevaju u posudu.

Koristite samo opranu posudu i poklopac te osigurajte da su im rubovi Cisti.
Uredaj ima sigurnosnu blokadu i radit ¢e samo ako je poklopac posude
zatvoren. Ne otvarajte poklopac posude na silu, posebno dok uredaj radi.

Prije poGetka rada, uredaj ¢e automatski blokirati poklopac posude. Nakon
zavrSetka rada, uredaj ¢e automatski otvoriti poklopac posude. Mehanizam
za blokiranje ima senzor koji automatski prepoznaje je li poklopac posude
pravilno postavljen. Mehanizam za blokiranje otpustit ¢e poklopac posude
nakon zavrsetka rada s odgodom kako bi se sprijecilo prolijevanje sadrzaja
u posudau.



Uvijek odrzavajte poklopac, brtveni prsten i rub posude Cistima te redovito
provjeravajte nije li brtveni prsten ostec¢en. Ne demontirajte brtveni prsten
poklopca. Njegovo prisilno uklanjanje moze uzrokovati ostecenje. U sluGaju
ostecenija ili curenja, prestanite koristiti poklopac posude i obratite se Koris-
nickoj sluzbi.

Kako biste omogucili pravilni ispuh pare i izbjegli prekomjerni tlak u posudl, osigurajte da otvor na
poklopcu posude nije prekriven i blokiran. Kako biste sprijecili prolijevanje tekucine tijekom kuhanja,
koristite originalnl Cep/Mijerica, Kosaru ili Poklopac isparivaca.

Kako biste izbjegli opekline, ne otvarajte poklopac posude na silu.

Poklopac posude moze se otvoriti samo kada je brzina postavljena na “0”

i kada je blokada poklopca posude otvorena.

Mijerica je univerzalni predmet, sluzi kao zastita otvora na poklopcu posude
kako bi se sprijecio gubitak topline i izlijevanje kuhanih jela. Mjerica je opre-
mljena skalom kapaciteta od 30 ml do 80 ml. Ne zaboravite postaviti mjericu
u otvor poklopca posude udubljenjem prema gore. Ako Zelite dodati malo
tekucine bez vadenja mijerice, jednostavno je prelijte na poklopac posude, a
tekucina ce se sliti unutra.

Dodir s prolivenom vruéom hranom ili kontakt s vruéim povr§inama moze
uzrokovati opekline!

Pazite na vruce sastojke koji se izlijevaju iz otvora na poklopcu posude. Kako
biste izbjegli opekline, postavite mjericu u otvor na poklopcu posude.

Instalacija oStrice:

Drzite drza¢ posude jednom rukom, a drugom rukom umetnite ostricu u
unutrasnjost posude, postavite ga u donji otvor i okrenite ga tako da ne
moze ispasti.

Zatim, drze¢i gornji dio ostrice, postavite bazu posude i zavijte je dok se
strelica na drzacu posude i zatvorena brava na bazi posude ne poravnaju.

Nepravilnosti oko noza mogu uzrokovati ostecenje glavne jedinice. Provjerite je li brtva noza ¢vrsto
priljubljena na dno posude i je li baza zaklju¢ana.



KoS$ara sluzi za kuhanje na pari, kuhanje npr. rize. Moze takoder sluziti kao sito
ili cjedilo.

Lopatica sluzi za skupljanje proizvoda sa stijenki i dna posude, za mijeSanje
jela te za vadenje kosarice iz posude.

Metlica ¢e vam pomoci umutiti npr. bjelanjke, vrhnje, maslac, majonezu itd.
Takoder je vazan alat pri pripremi pudinga ili kremastih smjesa. Tijekom
kuhanja mlijeka, pripreme pudinga ili pirea, okomiti dijelovi metlice omoguéuju
daljnje mijesanje sastojaka. Postavite metlicu na ostricu i lagano je okrenite u
smjeru rotacije ostrice. Da biste je skinuli, drZite gornji dio kvadratnog oblika i
okrenite je lijevo i desno.

Prilikom koristenja metlice, brzina ne smije prije¢i 8 okretaja, inace moze dodi do ostecenja.
Ne dodavajte velike komade hrane tijekom rada metlice, jer moze do¢i do ostecenja ili blokade.

Parna posuda sastoji se od tri dijela:
1. Poklopac parne posude

2. Parna posuda - Il kat

3. Parnaposuda - | kat

Svi dijelovi izradeni su od posebnih materijala prikladnih za kontakt s hranom.
Prije upotrebe parne posude potrebno ju je pravilno postaviti na poklopac vréa
(bez cepa/mierice).




_,‘/_/l:\,,. Za kuhanje na pari tijekom 30 minuta, dodajte u vr¢ najmanje 500 ml vode.

Zatim zatvorite vr¢ poklopcem bez ¢epa/mierice.

Dodajuci sastojke u parnu posudu, pazite da na dno stavite proizvode koji se
(———)) duZe kuhaju, a na vrh one koji se kuhaju krace. Postavite parnu posudu na
poklopac vrc¢a (bez mijerice).

Za pocetak kuhanja odaberite funkciju “Parna posuda’, postavite vrijeme i priti-
,:] snite “Start”. Voda potrebna za stvaranje pare trosit ¢e se u koli¢ini od oko 500
_Q— grama na 30 min. Nakon zavrsetka kuhanja, dopustite da vruc¢a para nestane
S~ —— kako biste izbjegli opekline.

Dodajte 100 grama vise vode na svakih dodatnih 5 minuta kuhanja.
Zapamtite nekoliko jednostavnih pravila: Vr¢ treba biti napunjen dovoljnom koli¢inom vode ili tekucine,
ali ne vise od maksimalne razine - oznaka “MAX" na vréu.
Vrijeme kuhanja predlozeno u receptima razlikovat ¢e se ovisno o vrsti proizvoda,
njihovoj veli¢ini i preferencijama u nacinu pripreme.

3. RADA S UREPAJEM

Izvucite kabel iz kuéista uredaja.
Duljina napojnog kabela iznosi 1,2 metra.

Za vrijeme transporta uredaj ima blokadu koja fiksira posudu. Pri prvom spajanju na struju, pritisnite glavni gumb (uklju-
¢i/iskljuci) kako biste pokrenuli uredaj. Nakon ukljucivanja uredaja, mehanizam za blokiranje posude automatski ¢e se
otvoriti.

Prije transporta provjerite je li uredaj blokiran. Da biste blokirali uredaj, postupite na sljedec¢i nacin: idite u Postavke -> Vise
postavki -> Postavke i odaberite funkciju -> Sigurni transport, a zatim iskljucite uredaj.



UKLJUCIVANJE
Da biste ukljucili uredaj, pritisnite glavni gumb (ukljuci/iskljuci). Na zaslonu ¢e
se pojaviti glavni izbornik.

ISKLJUCIVANJE
Pritisnite gumb (ukljuci/iskljuci) 3 sekunde, uredaj ¢e se iskljuciti. Uredaj ¢e se
automatski iskljuciti nakon 30 minuta ako ga ne koristite.

Izvadite posudu iz uredaja i demontirajte noz. Ocistite unutrasnjost
i vanjski dio posude toplom vodom ili u perilici posuda (osim baze posude) i
na isti nacin ocistite ostale pribore.

Opasnost od ozljede ostricom!

Noz je vrlo o$tar, pa s njim postupajte oprezno. Nepravilna montaza
noza moze uzrokovati curenje, $to moze osStetiti glavnu jedinicu.
Provjerite je li baza posude sigurno zaklju¢ana. Ako bilo koja tekucina
iscuri ili se prolije na glavnu jedinicu, izvadite utikac iz uti¢nice,
ocistite i osusite glavnu jedinicu. Za ¢is¢enje uredaja i pribora ne koristite
ostre predmete kako biste izbjegli oStecenja. Kako biste sprijeCili
ostecenje uredaja, provjerite da otvor za ventilaciju na dnu glavne
jedinice nije blokiran.

DrZite glavu noza i isperite je pod slavinom. Noz takoder mozete oprati u
perilici posuda.

Prilikom koristenja funkcije “Samociscenja” provjerite da koli¢ina vode u posu-
di ne prelazi 700 grama. U funkciji “Samociséenje” -> “U¢ini sam” ne postavljaj-
te brzinu na viSe od 16 okretaja. Vrijeme Cisc¢enja ne smije prelaziti 5 minuta,

ina¢e moze do¢i do previsokog tlaka u poklopcu, §to moZze uzrokovati curenje.



Za ciscenje glavne jedinice koristite meku krpu i blago sredstvo za ¢is¢enje.

Prije ¢iS¢enja izvadite utikac iz uticnice.

Ne uranjajte glavnu jedinicu u vodu ili druge tekucine.
Cistite oprezno vlaznom krpom kako biste sprijeéili ulazak
vlage u unutrasnjost uredaja. Ako primijetite da je tekucina usla
u glavnu jedinicu, kontaktirajte nasu korisnicku sluzbu. Neki
plasticni dijelovi mogu s vremenom malo izblijedjeti, ali to ne
utjece na rad uredaja.

4. ZASTITA MOTORA

Ako je opterecenje motora tijekom rada uredaja preveliko, uredaj se moze automatski iskljuciti jer ¢e se aktivirati automatska
blokada od pregrijavanja motora. Nakon hladenja motora - oko 5 minuta, uredaj ¢e ponovno biti spreman za rad.

Ako motor prestane raditi ispravno, postupite na sljedeci nacin:

lzvadite posudu iz glavne jedinice.

Smanjite kolicinu sastojaka u posudi i/ili dodajte malo tekucine prema receptu.
Pricekajte oko 5 minuta (vrijeme hladenja).

Vratite posudu natrag u uredaj.

M =

Ozracnici se mozda nece otvoriti tijekom prekida u opskrbi elektricnom energijom i ne¢ete modi izvaditi po-
sudu iz glavne jedinice — ponovno pokrenite uredaj kako biste otkljucali posudu.



5. GRESKE | RJESENJA

POGRESKE
Uredaj se bez razloga iskljucuje.
Uredaj ne zagrijava jelo.
Uredaj se zaustavlja tijekom rada.

Uredaj ne vaze / problem s vagom.

Motor se pregrijava.
Opterecenje motora je preveliko.

Deformacija poklopca parnog
nastavka.

Nema aZzuriranja recepata i
softvera.

Metlica ispada.
Posuda curi.
Temperatura ne prelazi 65 °c.

Uredaj se ne prikazuje u aplikaciji
philipiak home.

Nema blokade poklopca posude.

U koraku kuhanja na zaslonu se ne
prikazuje vaga.

RJESENJA
Provjeri je li kabel za napajanje pravilno prikljucen.
-jesu li postavljeni vrijeme i temperatura kuhanja.
Idi na odjeljak ,zastita motora”.

Provjeriloslanjaju li se drugi predmeti na uredaj, je li kabel za napajanje
previSe zategnut te je li povrSina ispod uredaja ravna i Cista.

Provjeri ima li u posudi previse hrane, pricekaj malo i pokusaj ponovno.
Smanjilkolicinu hrane ili ogisti oétricu i pokusaj ponovno.

Ako se poklopac posude za kuhanje na pari pere u perilici posuda na vrlo
visokoj temperaturi i ako je poklopac lose postavljen, moze do¢i do deforma-
cije. Ako se to dogodi, u posudu dodaj vodu, ukljucikuhanje na pari i polozi
deformirani poklopac na posudu za kuhanje na pari. Nakon odredenog
vremena kuhanja, kada temperatura poraste, poklopac bi se trebao vratiti u
prvobitni oblik.

Provietilje li cookover spojen na wi-fi mrezu i je li uparen s telefonom.

Obrati pozornost na pravilnu montazu metlice. Nakon postavljanja na ostri-
cu trebao bi ¢uti lagani klik blokade.

Provjerilie li baza posude pravilno montirana i zakljuana.
Smaniji brzinu na 10 okretaja.

Provierilje i cookover spojen na wi-fi mrezu i uparen s telefonom. Upari
telefon s cookoverom putem wi-fi mreze ili gr koda.

Cvrsto pritisni poklopac na posudu.

-vagu s pocetnog zaslona i prijavi nedostatak prikaza vage kori-
snickoj sluzbi.
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Komentar teksta
pritisnite

livanek
Komentar teksta
smanjite

livanek
Komentar teksta
obratite

livanek
Komentar teksta
dodajte

livanek
Komentar teksta
uključite

livanek
Komentar teksta
položite

livanek
Komentar teksta
smanjite

livanek
Komentar teksta
Idite na


Ako je kabel za napajanje oStecen, mora ga zamijeniti servis ili ovlasteni stru¢njak kako

bi se izbjegla opasnost od strujnog udara. Ne koristite uredaj ako ima ostecen kabel za napajanje ili utikac,

pokvario se ili ako je osteéen u bilo kojim okolnostima, u tom slu¢aju mora biti predan na servis.

6. MATERIJALI KORISTENI ZA PROIZVODNJU COOKOVERA

10

11

12

13

14

15

16

NAZIV DIJELA

Casica

Grijac¢a plo¢a

Poklopac ¢asice

Brtveni prsten poklopca ¢asice

Brtveni prsten lopatice

Sklop noza

Poklopac baze lopatice

Osovina noza

Rucka lopatice

Isparivac¢

Poklopac isparivaca

Mijera¢

Unutarnja kosarica

Rucka unutarnje kosarice

Leptir PP

lopatica

ALTERNATIVNI

MATERIJAL MATERIJAL

SUS304

SUS443

PET(GF30)

Silicone

Silicone

SUS420J2

SUS304

SUS303

SUS303

PP

TPX PP pp

PET+ Silicone

PP

SUS304

PP

Silicone



7. TEHNICKI PODACI

Motor

Snaga 500 W, brzina/okretaji 40 rpm-11000 rpm

Grijaca plo¢a

Filmski grijac¢, snaga 1200 W

Vaga 1g-6000 g, promjena po 1g
Kuciste ABS

posuda SUS304, max kapacitet 2,5 |
Napon 220 V-240V, 50/60 Hz
Snaga 1200 W

Napojni kabel 0,8 M HO3 VV-F

Materijali i proizvodi koji dolaze u kontakt s hranom podlijezu sljiede¢im sigurnosnim standardima za hranu:

(WE/EC) br. 1935/2004

8. APLIKACIJA PHILIPIAK HOME

( G

Welcome to
Philipiak Home

Aplikacija Philipiak Home nezamjenjiv je alat za svakog korisnika uredaja
Cookover. Pomocu nje mozete jednostavno pregledavati tisu¢e kulinarskih rece-
pata, planirati obroke, kreirati popise za kupnju i upravljati funkcijama Cookovera
putem pametnog telefona.

Aplikacija dostupna je za preuzimanje u trgovinama:

PREUZMITE #_  Download on the

® Google Play @& App Store

(za Android sustav) (za i0S sustav)

te skeniranjem
QR koda

Za uparivanje uredaja Cookover s aplikacijom, potrebno je slijediti upute
prikazane na dodirnom zaslonu uredaja. Proces uparivanja je intuitivan i siguran
- samo je nekoliko koraka potrebno za povezivanje s aplikacijom i uZivanje u
punoj funkcionalnosti sustava Philipiak Home.

Zahvaljujuéi aplikaciji Philipiak Home, kuhanje postaje jo$ jednostavnije, intui-
tivnije i inspirativnije!




9. FUNCTIONS

Korjenasto povrée

(mrkva, persin, pastrnjak,

korijen celera, cikla)

Bijeli kupus
Crveni kupus
Mladi kupus
Pekinski kupus

Krumpir

Luk (bijeli, crveni,
cesnjasti, ljutika), poriluk
Cesnjak

Paprika

Brokula, cvjetaca
Tikvica

Rotkvica, bijela rotkva,

rutabaga, korabica,
bijela i crna repa

Sampinjoni

Zacinsko bilje

(persin, menta, ruzmarin,

kadulja, korijander)

Cili papri¢ica

Bumbir

U tablici su navedeni parametri za sjeckanje, mljevenje i usitnjavanje.
Imajte na umu: pravilna priprema namirnica kljuc je Zeljenog rezultata.

100-200g
200-300g
300-400g
400-5009

200-400g
200-400g
200-400g
200-400g

200-400g
400-600g
600-800g

50-200g

5-100g,
1-20 ceSnjeva

100g
200g
300g

200-400g
400-600g

100g
200g
300g
400g

100g
3009

100-200g
200-300g
300-500g

5-50g,
liglistovi s
1 grancice
(1 strucak)

5-80g,
1/2-8 pieces

10-100g

10s / razina 10
11s/razina 10
12s/razina 10
13s/razina 10

20s / razina 8
20s /razina 8
15s/razina 8
12s/razina 8

20s / razina 8
16s/razina 8
10s / razina 10
10s / razina 10
11s/razina 10
10s /razina 10
10s /razina 10

12s/razina 9

16s/razina 8
18s/razina 8

12s/razina 8
18s/razina 8
20s / razina 8
12s/razina 8

10s / razina 10

9s /razina7
10s/razina 7
12s/razina7

5s / razina 20

10s /razina 10

10s / razina 10

10s/razina 8
18s/razina 8
18s/razina 8
22s /razina 8

10s /razina 8

10s/razina 8
10s/razina 8
9s /razina 8
8s /razina 8

10s /razina 8
10s / razina 8
8s/razina 8
6s/razina 8

12s/razina 8
15s /razina 8
17s/razina 8

10s/razina 8

8s/razina 8
9s/razina 8
8s/razina 8

6s / razina 8
8s/razina 8

6s/razina 8
7s/razina 8
9s/razina 8
8s/razina 8

10s/razina 8

5s/razina7
6s/razina7
10s/razina7

oguljeno i narezano
na komade od 3cm

bez kocena i narezano
Komade od 4-5cm

oguljeno i narezano
na komade od 3cm

oguljeno i narezano
na manje komade
ogulieno
bez peteljke i sjemenki
narezano
na manje komade
podijeljeno na manje cvjetice
s odrezanim krajevima,

narezana na komade
od 3cm,

ogulieno

veCe Sampinjone narezite
na Cetvrtine, manje na
polovice

listovi bez peteljki

bez peteljke i sjemenki,
narezana
na manje komade

oguljen i narezan
na ploske od 0,5 cm



FUNKCIJA

PROIZVOD VRIJEME / RAZINA NAPOMENE
KOLICINA
SITNO SREDNJE GRUBO
VOCE
Jabuke 100-300g 6s/ razina 10 6s /razina 8 bez sjemenista, oguljene
300-600g 4s /razina 10 10s /razina 8 i narezane na osmine
ili kockice 2x2 cm
Sljive, nektarine, breskve 700-300g 3s/razina 8 srednje zrele, bez kostica,
300-500g 6s /razina 8 narezane na manje
komade
Bobicasto voce 100-800g Tmin / razina 19
(jagode, maline, borovnice,
kupine, ribiz)
ORASASTI PLODOVI
Meki orasasti plodovi 100g 5s/razina 12 3s/razina 12
(orasi, indijski orascici,
pekan, makadamija,
pistacije)
Tvrdi orasasti plodovi 100g 10s / razina 12 3s/razina 14
(bademi, ljesnjaci, brazilski
orascici, kikiriki)
SIREVI
Parmezan 50-150g 30s/razina 20 narezan na manje komade
Zuti sirevi 100g 5s / razina 20
200ga 10s / razina 20 narezan na manje komade
300g 25s /razina 20
ZRNA
Zrna kave 100-200g Tmin/ razina 19
Plavi mak 200-400g 30s / razina 20
Zitarice 200-400g  3min/razina 19
(pSenica, raz, pira,
heljda, proso, riza)
ZACINI 10g 30s / razina 20
Zacini (piment, lovorov list,
muskatni orascic, klincic,
korijandar, papar)
SECER U PRAHU
Bijeli i smedi 50-100g 30s / razina 20




Tablica sadrzi informacije o kuhanju pojedinih namirnica na prvom i drugom nivou parnog nastavka.
Ostavi dovoljno slobodnog prostora izmedu njih kako bi para mogla slobodno cirkulirati u parnom nastavku.
Koli¢inu vode u posudi prilagedivremenu kuhanja namirnica. Za svakih 30 minuta kuhanja doedaj 500 g vode.
Ne zaboravi narezati namirnice na odgovarajucu veli¢inu. Neke namirnice tijekom godine mogu se razlikovati po strukturi,
konsistenciji ili kvaliteti, Sto moZe utjecati na vrijeme i rezultat kuhanja.

Fileti bijele ribe

(grgeg, brancin, 100-600g 15-20 min 120 vrijeme ovisi o debljini fileta
orada, halibut,
smud)
Filet lososa 180-250g 15-20 min 120 debljina 2-3 cm
Dagnje, musule, skoljke 100-500g 20 min 120
Kozice (velike, tigraste, 100-350g 10-15 min 120

sirove, odmrznute,
s oklopom ili bez)

Cijelariba 300-500g 20-25 min 120 srednje il male
(pastrva, orada, grgec)
Riblje polpete 100-1000g 20 min 140
Mrkva 200-500g 20-25 min 140 narezano na kockice 1 cm
ili ploske 0,5cm
500-1000g 25-30 min 140 narezano na kockice 1 cm
ili ploske 0,5cm
200-1000g 30-35 min 140 cijelina je mala
Persin (korijen) 200-5009 20-25 min 140 narezano na kockice 1 cm
ili ploske 0,5cm
500-1000g 25-30 min 140 narezano na kockice 1 cm
ili ploske 0,5cm
200-1000g 30-25 min 140 cijelina je mala
Brokula 100-600g 20 min 140 podijelieno
na male cvjetice
Cvjetaca 100-600g 25 min 140 podijelieno na male cvjetice
800-1500g 35min 140 cijele
Korijen celera 200-500g 20-25 min 140 narezano na komade
600-800g 25-30 min 140 od?2cm
Bijele ili zelene Sparoge 300-5009 7 min 140 cijele, oguljene i o¢isc¢ene

Smrznuti grasak 100-500g 10 min 140


livanek
Komentar teksta
Ostavite

livanek
Komentar teksta
prilagodite

livanek
Komentar teksta
dodajte

livanek
Komentar teksta
zaboravite


FUNKCIJA

PROIZVOD NAPOMENE
KOLICINA VRIJEME TEMPERATURA
Mladi krumpir 100-1000g 40 min 140 dobro oprano (izribano)
100-1000g 35 min 140 ogulieno
Kasni krumpir 100-1000g 35min 140 narezano na kockice 2x2 cm
Mahune (zelene) 100-600g 10 min 110 s odrezanim krajevima
Bob 100-500g 25 min 140
Kukuruz 250-1000g 30 min 130
Cikla 10009 Th 40 min 130 dobro oprano, s korom;
srednje ili male veli¢ine;
ne zaboravi uliti 1500 g vode
u posudu
Batat 100-500g 8 min 140 oguljeno i narezano
na kockice 2 cm
Bundeva 100-500g 35 min 140 oguljeno i narezano
na kockice 2 cm
Smrznute mahune 100-500g 25-30 min 140
Prokulice 100-10009 30 min 130
MESO
Pile¢i file 100-800g 20-30 min 140 ovisno
o debljini filea
Mesne okruglice (govedina, 100-1000g 25min 140
svinjetina, perad, teletina)
Odresci 100-500g 25 min 120
(svinjski, puredi, tele¢i)
Hrenovkel fino a 6009 15 min 140
Svinjski file (lungic) 400-600g 30 min 140 u komadu, oc¢iséeno;
ne zaboravi uliti 1000 g
vode u posudu
Govedi file, odrezak, 700-200g 35 min 140

goveda pecenica



livanek
Komentar teksta
tanke kobasice


130

C€

Distributor/responsible entity:
PARNAD D.0.0.
RUZICEVA 15, HRVATSKA
email: parnad@parnad.com
tel: 0800 333 555





